CHAMZPAGNE
LIEBART - REGNIER

Contidencia

Les Sélectifs

Domaine Certifié Haute Valeur Environnementale depuis 2015
Domaine Certifié Viticulture Durable en Champagne depuis 2018
Vignoble Certifié en Agriculture Biologique depuis 2023

Terroir: Vauciennes

Sols: Argilo-calcaire

Composition: 80% Chardonnay, 20% Pinot Noir
Base Vendange: 2017

Vins de réserve: 40% (2016, 2015, 2013)

Vinification: Fiits de chéne
Fermentation Malolactique
Vieillissement en cave: 60 mois
Dosage: 4g/L Brut

Accord mets & vin:
Mignon de porc aux chanterelles
CHAMPAGNE Carapaccio de Saint-Jacques aux baies de poivre

Flaconnage: 75cl

LIEBART- REGNIER
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